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Επιδιωκόμενα μαθησιακά αποτελέσματα

 Να γνωρίσουν οι μαθητές μία μέθοδο παρασκευής θρεπτικών υλικών και

καλλιέργειας μικροοργανισμών στο εργαστήριο.

 Να αναπτύξουν δεξιότητες στη χρήση εργαστηριακών οργάνων και υλικών.

 Να γνωρίσουν ποιες είναι οι απαραίτητες συνθήκες που πρέπει να διασφαλιστούν

για την ανάπτυξη των μικροοργανισμών.



Παράγοντες που επηρεάζουν το ρυθμό 

ανάπτυξης των μικροβίων

•
•
•
•



Θρεπτικά υλικά

Τα θρεπτικά υλικά περιέχουν:

1. Πηγή άνθρακα

2. Πηγή αζώτου

3. Βιταμίνες

4. Ανόργανα άλατα

5. Ιχνοστοιχεία



Είδη θρεπτικών υλικών

ΥΓΡΑ ΣΤΕΡΕΑ



Άσκηση 1η

Παρασκευή θρεπτικού υλικού

•

•

•

•

•

•

•

•

•



Πειραματική διαδικασία

•

•

•

•



Άσκηση 2η

Καλλιέργεια μικροοργανισμών

1.

2.

3.

4.

5.

6.



Πειραματική διαδικασία



Σαλαμούρα Αικατερίνη



Εμβολιασμός στερεού θρεπτικού υλικού

Πιπέτα Κρικοφόρο στυλεό Βαμβακοφόρο στυλεό



Επίστρωση στερεού θρεπτικού υλικού

Πραγματοποιείται προς όλες τις κατευθύνσεις, προκειμένου να γίνει ομοιόμορφη

κατανομή των μικροβίων. Με αυτό τον τρόπο επίστρωσης μας δίνεται η δυνατότητα για

καταμέτρηση των αποικιών.



Επώαση σε κλίβανο

Τα εμβολιασμένα θρεπτικά υποστρώματα τοποθετού-

νται σε επωαστικό κλίβανο για 24-72 h, σε σταθερή 

θερμοκρασία, παρουσία ή απουσία οξυγόνου, προκει-

μένου να επιτευχθεί ο μέγιστος ρυθμός πολλαπλασια-

σμού τους και η εμφάνιση των αποικιών



Αποικίες βακτηρίων

Αποικίες βακτηρίου E. coli

Αποικίες μυκήτων

Αποικία μύκητα Penicillium
Αριστερά: S. aureus

Δεξιά: S. epidermidis

Καλλιέργεια βακτηρίων και μυκήτων



Απομόνωση μικροβίου

Σαλαμούρα Αικατερίνη



Σας ευχαριστώ πολύ για την 
προσοχή σας!


